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L’INGREDIENT CREATION

Lecafé TRABLIT

NOTRE GAMME DE PRODUITS
AU BON GOUT DU CAFE

PRETA

DOSAGE INCONTOURNABLE
L’EMPLOI MAITRISE i
. . S : Apporte des notes gourmandes et
Facgeug‘lcinglde 202a259/kg : authentiques a \?os recettes

® Le TRABLIT, extrait de café liquide incontournable
depuis 1845, est élaboré a partir de cafés torréfiés selon
une méthode traditionnelle.
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] 845 ,,,,,, Ingrédients : extrait de café (eau, grains de café), sucre caramélisé
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BRI RCREPR UKL o Etiquetage : extrait de café liquide, sucre caramélisé
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RRRRR ey oy Applications : glace, patisserie, boisson, chocolat
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Découvrez
’ notre méthode
D ﬂ d’extraction unique

CAFE SOLUBLE
- PATE DE CAFE 100% ARABICA
’ "abrique TRABLIT

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, EQUATEUR
i @

TheuTcoes

.

B 15 5 20 g/kg




L’INGREDIENT CREATION
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TRABLIT

" 'a I e e a e EXTRAIT DE CAFE

LIQUIDE

Pour vos patisseries et glaces, garantissez la loyauté envers
vos clients et valorisez votre savoir-faire artisanal grace au strict
respect du cadre réglementaire européen (Directive 1999/4/CE).

EXTRACTION 100% A L’EAU

des composés aromatiques

LES CARACTERISTIQUES ) o
15 A 55% DE MATIERE SECHE

issue du café

D’UN EXTRAIT DE CAFE
LIQUIDE AUTHENTIQUE

MOINS DE 12% DE SUCRE

COMMENT OBTENIR L’APPELLATION LEGALE « AU CAFE » ?

INGREDIENT = X
T8 SN GRS APPELATION AUTORISEE - STATUT REGLEMENTAIRE

Eclair au café
ou
Glace au café

EXTRAIT DE CAFE TRABLIT
OU CAFE SOLUBLE

Conformité totale

f s booa p :
Eclair a 'aréome naturel de café : NiErifem < s caliss

AROME NATUREL DE CAFE ) ou g interdite
Eclair goGt / saveur / aromatisé café :

A - Eclair aromatisé café Mention « au café»
AROME CAFE ) ou : interdite
Eclair goQt / saveur café :

ATTENTION AUX FAUX «EXTRAITS DE CAFE» SUR LE MARCHE

Extraits non conformes : Obtenus avec des solvants autres que 'eau.
Sous-dosés en matiére seche : Taux inférieur au minimum réglementaire de 15%.
Surchargés en sucre : Boostés en sirops/caramels au-dela du seuil Iégal de 12%.

La Fabrique
Nactis Flavours - siege social : 845 avenue Marguerite Perey, 77127 France
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SCANNEZ POUR
DECOUVRIR NOTRE
CATALOGUE




