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Sevarome

AROMES -FLAVOURS

Member of NACTAROME and Trademark of@

Recette : Sablés pistache orange cannelle

Pour 100g (environ)

PATE SABLE

363g de farine tradition

242g de sucre semoule

2.7g de sel

11,7g de poudre a lever

100g de beurre

108g d’ceufs

15g d’eau

63g de pistaches hachées

110g de pate pure de pistache PFE0003061
0.8g d’extrait d’orange ACN0005858
0.6g d’extrait de cannelle ACN0004071

Sabler ensemble la farine, le sucre semoule, le sel, la poudre a lever, les pistaches hachées, la pate pure de
pistache et le beurre ;

Ajouter les autres ingrédients puis remuer sans corser jusqu’a I’obtention d’'une pate homogene ;

Etaler a 3mm entre 2 feuilles guitare puis réserver au congélateur pendant 2 heures ;

Détailler des disques a I'aide d’'un emporte-piece de 4cm puis les déposer sur un Silpain® ;

Enfourner a 150°C puis cuire pendant 14 minutes.

Laisser refroidir puis démouler.

ADRESSE ETABLISSEMENT : Z.A La Guide 1 - 350, impasse des technicités — F-43200 Yssingeaux — Tél. +33(0)4 71 59 04 78 — Mail : info.sevarome@nactis.com
SIEGE SOCIAL : 34/36, rue Gutenberg - BP 32 - ZI La Mariniére - F-91070 Bondoufle - Tél. +33(0)1 60 86 85 32 — Mail : info@nactis.com - www.nactis.fr


mailto:info.sevarome@nactis.com
mailto:info@nactis.com
http://www.nactis.fr/

